CASALEIL
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FORMATI:
750 ml

PESO DELLA BOTTIGLIA:
5609
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BIANCO TOSCANA IGT
FRIZZANTE - NON FILTRATO

UVE: Malvasia
AREA DI PRODUZIONE: Colle di Val d'Elsa, Toscana

VINIFICAZIONE:

Le uve vengono vendemmiate a mano e vinificate in bianco
classico. Dopo la fermentazione primaria, la seconda
fermentazione avviene in bottiglia, ad una temperatura
controllata di circa 15°C, per circa due mesi. Vino Frizzante non
filtrato.

ABV: 11% vol

Residuo zuccherino: attorno ai 1 g/
Acidita totale: attorno ai 5 g/

SO;: attorno ai 50 mg/1

SERVIZIO:
Temperatura di servizio: 10°C - 12°C

Abbinamenti. un vino pieno di leggerezza, perfetto per un
aperitivo o momenti conviviali per vivere appieno lestate
toscana. Abbinalo a piatti tipici della cucina toscana, a piatti a
base di pesce e a taglieri di formaggio.

DEGUSTAZIONE:
Vista: colore giallo paglierino carico.

Olfatto: al naso un lieve sentore di crosta di pane, caratteristico
dei vini col fondo. Lascia subito spazio ad un profumo intenso di
frutta matura, come la mela e la pesca. In sottofondo ci sono
leggeri sentori di miele d'acacia e camomilla.

Gusto: al palato € piacevole, con note dolci e leggermente
aromatiche. Buona la mineralita e la sapidita che allungano la
persistenza gustativa.

CURIOSITA:

Il nome di questa linea € un gioco di parole che celebra la
perfezione nellimperfezione. ‘Imperfetto” richiama sia la
bellezza autentica della natura, con le sue forme irregolari e
spontanee, sia un'affermazione di valore: | am Perfetto".

Nella societa si esalta spesso la simmetria, ma la vera armonia
nasce dalla complessita e dalladattamento, proprio come
avviene in natura. | vigneti toscani, con le loro forme
asimmetriche, raccontano storie di resilienza e crescita,
incarnando l'equilibrio perfetto della divina proporzione (g).
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CASALEIL

imperpetto

SIZES AVAILABLE:
750 ml

BOTTLE WEIGHT:
5609

o VEGAN FRIENDLY

WHITE WINE TOSCANA IGT
UNFILTERED SEMI SPARKLING

GRAPES: Malvasia
PRODUCTION AREA: Colle di Val d'Elsa, Toscana

VINIFICATION:

The grapes are harvested by hand and vinified in classic white.
After primary fermentation, the second fermentation takes
place in the bottle, at a controlled temperature of around 15°C,
for about two months. Unfiltered semi-sparkling wine.

ABV: 11% vol

Residual sugar: around 1 g/
Total acidity. around 5 g/1
SO, around 50 mg/L

WINE SERVICE:
Serving temperature: 10°C - 12°C

Food pairing: a wine full of lightness, perfect for an aperitif or for
convivial moments to fully enjoy the Tuscan summer. It is
recommended with typical Tuscan dishes, fish dishes and
cheese boards.

TASTING:
Look: bright straw yellow color.

Smell: on the nose, a faint hint of bread crust, characteristic of
unfiltered wines. This immediately gives way to an intense
aroma of ripe fruit such as apple and peach. In the background
there are light hints of acacia honey and camomile..

Taste: the palate is pleasant, with sweet and slightly aromatic
notes. Good minerality and acidity that increase the persistence
of the taste.

CURIOSITY:

The name of this line is a wordplay that celebrates perfection in
imperfection. "Imperfect” recalls both the authentic beauty of
nature, with its irregular and spontaneous forms, and a value
statement: 'l am perfect".

Society often celebrates symmetry, but true harmony comes
from complexity and adaptation, as well as in nature. Tuscan
vineyards, with their asymmetrical shapes, tell stories of
resilience and growth, embodying the perfect balance of divine
proportion ().
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