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NOTE DELL’ENOLOGO: 

Il mosto macera per poche ore sulle vinacce per ottenere un colore rosa tenue. 
In un secondo momento la fermentazione avviene in autoclavi d’acciaio a 
temperatura controllata per almeno 30 gg, secondo il metodo Charmat, 
arrivando fino ad una pressione di 4 atm. 

NOTE ANALITICHE:  

Grado Alcolico: 10.5% vol. 

Residuo Zuccherino: Extra dry 

NOTE ORGANOLETTICHE: 

Colore rosa tenue. 

Profumo con note floreali e fruttate. Si riconoscono i frutti rossi. 

Delicata struttura in bocca caratterizzata da una buona, amabile sapidità e 

morbidezza. Ottima persistenza. 

NOTE DEL SOMMELIER: 

Temperatura di servizio: da servire tra i 4°C-6°C. 
Abbinamenti: ideale come aperitivo; accompagna ottimamente antipasti 
leggeri, vegetariani e pokè. Perfetto con pietanze a base di pesce e/o crudité.  

FORMATI: 

750 ml 

CURIOSITÀ:  

La sleeve è completamente rimovibile permettendo un riciclo del materiale del 
100%.  
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WINEMAKER’S NOTES: 

The must macerates for a few hours on the skins to obtain a pale pink color. 
Subsequently, fermentation takes place in steel autoclaves at a controlled temperature 
for at least 30 days, according to the Charmat method, reaching a pressure of 4 atm. 

WINE CHEMISTRY: 

ABV: 10.5% vol. 

Residual sugar: Extra dry 

ORGANOLEPTIC NOTES: 

Soft pink color. 

Bouquet with floral and fruity notes. Red fruits are recognized. 

Delicate structure in the mouth characterized by a good, sweet flavor and softness. 

Excellent persistence. 

 

SOMMELIER’S NOTES: 

Serving temperature: to be served at 4°C- 6°C. 
Food pairing: ideal as an aperitif; it goes well with light and vegetarian appetizers. 
Perfect with poke, fish and/or crudité dishes.  

SIZES AVAILABLE: 

750 ml 

ADDITIONAL NOTES: 

The floral sleeve is completely removable allowing a 100% recycling of the materials.  

 


