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GLERA-CHARDONNAY IGT VENETO INBAGINBOXDA3L

UVE: Glera e Chardonnay
AREA DI PRODUZIONE: ltalia

VINIFICAZIONE:
Vinificazione in bianco classica. La fermentazione avviene a temperatura controllata in serbatoi d’acciaio.

ABV:11% vol

Residuo zuccherino: attorno ai 2 g/l
Acidlita tofale: attorno ai 5,3 g/I
SOz: attorno ai 100 mg/I

SERVIZIO:
Temperatura di servizio: 12°C

Abbinamenty: ideale con piatti light come insalate estive o zuppe raffinate di verdura e con piatti vegetariani e/o
vegani.

DEGUSTAZIONE:
Vista: colore giallo paglierino.
Olfatto: profumo fruttato, floreale, che ricorda il tiglio e la mela.

Gusfo: sapore morbido con un’equilibrata acidita.

CURIOSITA:

Grazie al sistema di confezionamento sottovuoto e alla valvola ad alta tenuta, la freschezza del vino &
garantita. Dotato di pratico rubinetto salvagoccia.
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GLERA-CHARDONNAY IGT VENETO INBAGINBOXDA3L

GRAPES: Glera and Chardonnay
PRODUCTION AREA: ltalia

VINIFICATION:
Classic white vinification. Fermentation takes place at a controlled temperature in steel tanks.

ABV:11% vol
Residual sugar. around 2 g/I

Tofal acidity: around 5,3 g/I
SOz: around 100 mg/I

WINE SERVICE:

Serving temperature: 12°C

Food pairing: ideal with light dishes such as summer salads or refined vegetable soups and with vegetarian
and/or vegan dishes.

TASTING:

Look: straw-yellow colour.
Smell: fruity, floral aroma reminiscent of lime and apple.

Taste: smooth flavour with balanced acidity.

CURIOSITY:

Thanks to the vacuum packaging system and the high-seal valve, the freshness of the wine is guaranteed.
Equipped with a practical drip tap.
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