®

PIZZOLATO

VINO BIOLOGICO

VINO BIANCO FRIZZANTE IGT VENETO “HOOPA”

VINO BIOLOGICO, VEGAN E PIWI CERTIFICATO - VINO COL FONDO
Uve Johanniter - Provincia di Treviso

NOTE DELL'ENOLOGO:

| PIWI sono vitigni resistenti alle malattie fungine. Sono frutto di una costante
ricerca dell’'uomo e di una selezione, in atto da vari decenni, di incroci OGM-free
tra varietd di Vitis Vinifera (da vino) e varietd di vite americana (resistenti alle
malattie fungine), ammesse a tutti gli effetti per la produzione di vini di qualita. |l
vantaggio & il numero minimo di trattamenti effettuati e il conseguente impatto
ambientale per la loro coltivazione.

Per questo vino si effettua una vinificazione in bianco classica con lieviti indigeni a
temperatura controllata. Dopodiché nel vino comincia la fermentazione
malolattica. La seconda fermentazione avviene in bottiglia attraverso gli zuccheri
residui della prima fermentazione, ad una temperatura di 15°C e dura circa 2
mesi. Vino frizzante col fondo.

NOTE ANALITICHE:

Grado Alcolico: 11% vol.
Residvo Zuccherino: <1 gr/lt

NOTE ORGANOLETTICHE:

Colore brillante, giallo paglierino con riflessi verdognoli.

Profumo molto fruttato con note tropicali e aggrumate molto distintive, come
I'ananas. Note floreali anche di glicine.

Vino armonico, scorrevole e perlage giustamente persistente.

¥ PIWI FRIZZAgK /s NOTE DEL SOMMELIER:
! 1 L

1 Temperatura di servizio: da servire a 4°C-6°C.

Abbinamenti: proponiamo di sperimentare abbinamenti nuovi e inconsueti con i
sapori e i profumi di questo vino ancora poco conosciuto. Consigliamo di
capovolgere con delicatezza la bottiglia per una degustazione PIWI EXPERIENCE
del tutto innovativa.

FORMATI:
750 ml
CURIOSITA:

L'etichetta di “Ho'opa” & "narrante": invitiamo ad aprirla e a leggere tutte le tappe
del viaggio Pizzolato nel mondo dei PIWI! La lingua Hupa o Hoopa appartiene
alla famiglia linguistica Athabaska, parlata dal popolo Hupa, lungo la parte
inferiore del fi ume Trinity nel Nord-ovest della California, e, prima dei contatti
con gli europei, anche dai Chilula e dai Whilkut. Il significato letterale del nome
nativo &: “Lingua del popolo che abita la valle dell’Hoopa”.
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PIZZOLATO

ORGANIC WINE

FIZZY WHITE WINE IGT VENETO “HOOPA”

ORGANIC; VEGAN AND PIWI CERTIFIED WINE - PET NAT WINE
Grapes: Johanniter - Treviso Province

WINEMAKER'’S NOTES:

The PIWI vines are vines resistant to fungal diseases. They are the result of a
constant human research and a selection, in progress for several decades, of
GMO-free crosses between varieties of Vitis Vinifera (for wine) and American vine
varieties (resistant to fungal diseases), admitted to all effects for the production of
quality wines. The advantage is the minimum number of treatments carried out
and the consequent low environmental impact for their cultivation.

For this wine a classic white vinification with indigenous yeasts at confrolled
temperature is carried out. Then the malolactic fermentation begins in the wine.
The second fermentation takes place in the bottle, at a temperature of 15°C,
through the residual sugars of the first fermentation and lasts around 2 months. Fizzy
pef-nat wine.

WINE CHEMISTRY:

ABV: 11% vol.
Residual sugar: <1 gr/It

ORGANOLEPTIC NOTES:

Brilliant straw yellow color with greenish reflections.

Very fruity bouquet with very distinctive tropical and clumpy notes, such as
pineapple. Also floral notes of wisteria.

Harmonious, flowing wine and rightly persistent perlage.

SOMMELIER’S NOTES:

Serving temperature: to be served to 4°C-6°C.

/ > PIWI FRIZZANTE %72 Food pairing: we suggest to experiment new and unusual combinations with the
, ] D =3 flavors and aromas of this still unknown wine. We suggest to inverting gently the
J | bofttle for a completely innovative PIWI EXPERIENCE tasting.

-LA META-

VN0 BI0LDGICEG SIZES AVAILABLE:

% s
f 750 mi

ADDITIONAL NOTES:

Learn about our journey into the ‘PIWI world’ through the explanatory label. The
name “Hoopa” is inspired by Hupa (aka Hoopa) that is an Athabaskn language
spoken along the lower course of the Trinity River in Northwestern California by the
Hupa and, before European contact, by the Chilula and Whilkut peoples. The
literary meaning of HUPA native name is “language of the Hoopa Valley people”.
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