®

PIZZOLATO

VINO BIOLOGICO

RABOSO PIAVE DOC VINO PASSITO “DONNA LUNA”

PASSITO BIOLOGICO E VEGAN CERTIFICATO
Uve Raboso - Veneto

NOTE DELL'ENOLOGO:

Le migliori uve di Raboso appassiscono per 4 mesi su graticci di legno in un

locale a deumidificazione controllata. Raggiunto il livello di zuccheri,
desiderato viene effettuata una classica vinificazione in rosso.

NOTE ANALITICHE:

Grado Alcolico: 14% vol.
Residvo Zuccherino: attorno ai 90 gr/lt

NOTE ORGANOLETTICHE:

Colore rosso scuro violaceo, molto intenso.
Profumo deciso di confettura di more, marasca, frutta di sottobosco e

cioccolato.
Sapore morbido e accogliente con una giusta acidita.

NOTE DEL SOMMELIER:

Temperatura di servizio: da servire tra i 16°C-18°C.
Abbinamenti: ideale con dolci secchi, formaggi saporiti e cioccolato
fondente.

FORMATI:
500 ml
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®

PIZZOLATO

ORGANIC WINE

RABOSO DOCPIAVESTRAW RED WINE “DONNA LUNA”

ORGANIC AND VEGAN CERTIFIED STRAW WINE
Raboso grapes - Veneto region

WINEMAKER'S NOTES:

The best Raboso grapes dry for 4 months on wooden racks in a controlled
dehumidification room. Once the desired sugar level is reached, a classic red
vinification is carried out.

WINE CHEMISTRY:

ABV:14% vol.
Residual sugar: around 90 gr/It

ORGANOLEPTIC NOTES:

Dark purplish red color, very intense.

Strong bouquet of blackberry jam, balsamic herbs, morello cherry, forest fruit
and chocolate.

Soft and welcoming flavor with the right acidity.

SOMMELIER'S NOTES:

Serving temperature: to be served at 16°C-18°C.
Food pairing: ideal with dry desserts, tasty cheeses and dark chocolate.

SIZES AVAILABLE:
500 ml
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