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INGREDIENTI:  

100% vinacce biologiche di uve rosse. 

NOTE DEL DISTILLATORE: 

Lenta distillazione in discontinuo che permette di trasferire alla grappa tutta la 
ricchezza aromatica delle uve rosse. Riposa in botti di ciliegio da 225 litri per circa 
2 anni.  

La grappa è l’espressione di una cultura e di una tradizione millenaria che consiste 
nell’estrazione di ciò che di buono ancora vi è nei residui della lavorazione del 
vino come le vinacce che, nelle abili mani dei maestri distillatori, diventano materie 
prime di qualità da nobilitare sapientemente per la produzione della nostra 
acquavite nazionale. La grappa è un distillato unico nel suo genere. Italiana per 
legge, nome e tradizione.  

NOTE ANALITICHE:  

Grado Alcolico: 40% vol.  

 

NOTE ORGANOLETTICHE: 

Colore ambrato. 

Profumo che ricorda i vini liquorosi con sentori floreali che si uniscono a note di 

legno stagionato e mandorle tostate. 

Sapore delicato e raffinato. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE: 

Temperatura di servizio: da servire a 10°C-12°C. 
Abbinamenti: perfetta in momenti di meditazione, ideale come digestivo a fine 
pasto. 
 

FORMATI: 

500 ml  

 

Il contenuto di alcool è elevato: consumare responsabilmente.  
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INGREDIENTS:  

100% organic pomace of red grapes. 

WINEMAKER’S NOTES: 

Slow discontinuous distillation which allows to transfer all the aromatic richness of 
red grapes to the grappa. It rests in 225-liter cherry barrels for about 2 years. 

Grappa is the expression of a culture and a thousand-year-old tradition, consisting 

in the extraction of the quality leftovers coming from the wine production, such as 

the pomace. Through the skilled hands of master distillers, all the leftovers become 

high quality raw materials to be skillfully ennobled to produce our national spirit. 

Grappa is one of a kind. Italian by law, name and tradition. 

NOTE ANALITICHE:  

ABV: 40% vol.  

 

ORGANOLEPTIC NOTES: 

Amber color. 

Aroma reminiscent of liqueur wines with floral hints that combine with notes of 

seasoned wood and toasted almonds. 

Delicate and refined flavor. 

 

SOMMELIER’S NOTES: 

Serving temperature: to be served at 10°C-12°C. 
Food pairings: it is perfect in moments of meditation, ideal as a digestive after a 
meal. 
 

SIZES AVAILABLE: 

500 ml  

 

High alcoholic content: drink responsibly.  


