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INGREDIENTI:  

Acqua, zucchero, alcol, aroma naturale (estratto di erbe, radici e frutta), succo di 

limone concentrato, concentrato di ribes nero, mela e carota. Ingredienti 

totalmente provenienti da agricoltura biologica. 

NOTE DEL DISTILLATORE: 

Il prodotto non contiene né coloranti né conservanti. 

NOTE ANALITICHE:  

Grado Alcolico: 13% vol.  

 

NOTE ORGANOLETTICHE: 

Colore arancio carico tendente all’amaranto. 

Profumo intenso e fresco di cannella e erbe aromatiche.  

Sapore secco, con note di cannella e rabarbaro. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE: 

Temperatura di servizio: da servire a 4°C- 6°C. 
Abbinamenti: ideale come aperitivo, da mixare con il Prosecco biologico, il succo 
d’arancia e la frutta. È anche un’ottima base per i più svariati cocktail bio come 
lo Spritz tipico di Venezia. Come digestivo, è fresco e dissetante. 
 

FORMATI: 

700 ml  

 

Il contenuto di alcool è elevato: consumare responsabilmente.  
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INGREDIENTS:  

Water, sugar, alcohol, natural flavoring (herb, root and fruit extract), concentrated 

lemon juice, black currant concentrate, apple and carrot. Ingredients totally from 

organic farming. 

WINEMAKER’S NOTES: 

The product does not contain dyes or preservatives. 

WINE CHEMISTRY:  

ABV: 13% vol.  

 

ORGANOLEPTIC NOTES: 

Intense orange color tending to amaranth. 

Intense and fresh aroma of cinnamon and aromatic herbs. 

Dry flavor, with notes of cinnamon and rhubarb. 

 

SOMMELIER’S NOTES: 

Serving temperature: to be served at 4°C- 6°C. 
Food pairing: ideal as an aperitif, to be mixed with organic Prosecco, orange juice 
and fruit. It is also an excellent base for a variety of organic cocktails such as the 
typical Venice Spritz. As a digestive, it is fresh and thirst-quenching. 
  

SIZES AVAILABLE: 

700 ml  

 

High alcoholic content: drink responsibly.  

 


