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NOTE DELL’ENOLOGO: 
Classica vinificazione in rosso. La polpa dell’acino rimane a contatto con le 

bucce per due settimane. Successivamente, per estrarre più tannini, la parte 

solida è separata da quella liquida. Il vino successivamente affinerà in 

cemento per 12 mesi e verrà poi imbottigliato. 
 
 

NOTE ANALITICHE: 
ABV: 13% vol.  

Residuo zuccherino: attorno ai 2 gr/lt  
 
 

NOTE ORGANOLETTICHE: 
Colore rosso rubino vivace con riflessi granati. 

Al naso si riconoscono frutti rossi come lampone nero e ciliegia ed eucalipto. 

In bocca spiccano la ciliegia e la prugna, unitamente a note tostate che 

ricordano la vaniglia. 

Un vino armonico, vellutato e con tannini morbidi. 
 
 

NOTE DEL SOMMELIER 
Temperatura di servizio: da servire sui 16°C - 18°C. 

Abbinamenti: perfetto da abbinare a cannelloni alla ricotta con sugo  

di pomodoro e basilico, lasagne, pizza e carni quali la Fiorentina. 
 
 

FORMATI: 
750 ml   

CHIANTI COLLI SENESI  
DOCG 
VINO BIOLOGICO E VEGANO CERTIFICATO 
UVE: 100% Sangiovese   
AREA DI PRODUZIONE: Colle di Val d’Elsa 
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WINEMAKER’S NOTES: 
Classic red vinification. The grape must remains in contact with the skins for 

two weeks. After that, in order to extract more tannins, the solid part is 

separated from the liquid. Subsequently the wine enhances for 12 months in 

concrete tanks and later it is bottled. 
 
 

WINE CHEMISTRY:  
ABV: 13% vol.  

Residual sugar: around 2 gr/lt  
 
 

ORGANOLEPTIC NOTES: 
Vivid ruby red color with garnet hues.  

On the nose red fruits such as black raspberry and cherry and eucalyptus are 

recognizable. On the palate cherry and plum together with toasted notes 

reminding of vanilla stand out. 

A harmonious and velvety wine characterized by soft tannins. 
 
 

SOMMELIER’S NOTES: 
Serving temperature: to be served at 16°C-18°C. 

Food pairing: perfect with ricotta stuffed cannelloni with a savory tomato and 

basil sauce or a rich, layered lasagna, wood-fired pizza or rich Florentine 

steak. 
 

SIZES AVAILABLE: 
750 ml   

CHIANTI COLLI SENESI  
DOCG 
ORGANIC AND VEGAN CERTIFIED WINE 
GRAPE: 100% Sangiovese   
PRODUCTION AREA: Colle di Val d’Elsa 


